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ABSTRAK 

 

Penelitian ini bertujuan untuk melihat bagaimana metode Just In Time (JIT) digunakan 

untuk analisis persediaan bahan baku keripik singkong (singkong) dan membandingkannya 

dengan metode yang digunakan di Home Industry Merdeka. Penelitian ini menggunakan 

pendekatan kuantitatif. Teknik pengumpulan data yang digunakan yaitu observasi, 

wawancara, dan dokumentasi. Penentuan sampel dilakukan dengan teknik purposive 

sampling. Alat analisis data penelitian ini menggunakan metode Just In Time (JIT). Metode 

Just In Time (JIT) memiliki fungsi mencapai kualitas tinggi, menurunkan biaya dan 

menghemat waktu serta biaya sebanyak mungkin dengan mengurangi pemborosan serta 

perusahaan hanya akan memproduksi atas dasar permintaan dan tanpa menanggung biaya 

persediaan. Berdasarkan perbandingan metode Just In Time (JIT) dengan metode yang 

diterapkan oleh Home Industry Merdeka dapat disimpulkan bahwa metode Just In Time (JIT) 

lebih efektif dalam mengendalikan persediaan bahan baku. Hal ini ditunjukkan dengan total 

biaya persediaan bahan baku yang lebih rendah, yaitu sebesar Rp.130.833,00 dibandingkan 

dengan metode perusahaan yang sebesar Rp.561.014,00. 

 

Kata kunci: Persediaan bahan baku, Just In Time (JIT), singkong 
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ABSTRACT 

This research aimed to see how the Just In Time (JIT) method is used to analyze the 

inventory of raw materials for cassava chips and compare it with the method used at Home 

Industry Merdeka. This study used a quantitative approach. The data collection techniques 

used were observation, interviews, and documentation. Sample determination was carried out 

using a purposive sampling technique. This research data analysis tool used the Just In Time 

(JIT) method. The Just In Time (JIT) method has the function of achieving high quality, 

reducing costs and saving as much time and money as possible by reducing waste and the 

company will only produce on demand and without incurring inventory costs. Based on a 

comparison of the Just In Time (JIT) method with the method applied by Home Industry 

Merdeka, it can be concluded that the Just In Time (JIT) method is more effective in 

controlling raw material supplies. This is indicated by the lower total cost of raw material 

inventory, namely Rp. 130,833.00 compared to the company method which is Rp. 561,014.00. 

 

Keywords: Raw material inventory, Just In Time (JIT), cassava 
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